
NANO MEETS FOOD
Innovationen für die Lebensmittelwirtschaft

09:30 PRESSEKONFERENZ

10:30 EINLASS

11:35 SESSION 1
Peri kles-Projekt

10:30 EINLASS
Ankommen · Ausstellung · Einlass

11:00 BEGRÜSSUNG
Nano Meets Food – Innovationen für die Lebensmittelwirtschaft

11:10 KEYNOTE

GLOBAL FOOD SUMMIT 2026 Programm

ERÖFFNUNG

SESSION 1 ·  11:35 - 13:00 Uhr
Perikles Projekt · „Großes entsteht aus dem Kleinsten“

Current challenges to reach „Zero Hunger“

Braukunst als Wegweiser für Präzisionsfermentierung (Statement) 

Fr. Raad · Prof. Becker · Fr. Moreno 

09:30 PRESSEKONFERENZ
Food Tech – Computer und zelluläre Produktion
Wie Nano-, Bio- und Digitaltechnologien die Lebensmittelproduktion transformieren

Die großen Innovationen entstehen zunehmend im Kleinen. Bio- und Nanotechnologie bieten aus 
wissenschaftlicher Erkenntnis Lösungen für morgen, mit weitreichenden Auswirkungen für Gesellschaft, 
Wirtschaft und Politik.

Moderation: Isabella Pfaff

Prof. Thomas Becker· TUM, Ordinarius. Lehrstuhl für Brau- und Getränketechnologie 

Stephan Becker-Sonnenschein · Grigorios Aggelidis · Dr. Armin Vikari · Dr. Peter Grambow

Sandra Raad, Head of the Innovation Network at World Food Programme, München

13:00 LUNCH

Good things are brewing. Tremi – Milchalternative aus upgecyceltem Braugetreide

Marina Hijano Moreno, Co-founder & Geschäftsführerin Circular Grain, München 

11:30

12:10

12:20

DISKUSSION + Q&A12:25

Das Akzeptanzparadox: Nano vs. Natürlichkeit
Daniel Anthes · Sustainability Ninja, Foodtrendforscher

11:50
iFOODis – Robotik Netzwerk, Echtzeitüberwachung des Umweltzustands

Dr. Armin Wedler,  DLR-Institut für Robotik und Mechatronik, Oberpfaffenhofen



14:00 SESSION 2
Cluster Ernährung

15:55
SESSION 3

Cluster 
Nanotechnologi e

17:00 ABSCHLUSS

NANO MEETS FOOD
Innovationen für die Lebensmittelwirtschaft

GLOBAL FOOD SUMMIT 2026 Programm

SESSION 2
Cluster Ernährung
„Food der Zukunft: Zwischen Natürlichkeit und Innovation"

14:20

EAT Beer + AgriFoodLoop

14:45 Pitch: NanoFresh GmbH

15:00

SESSION 3
Cluster Nanotechnologie

FuE-Ergebnisse in marktfähige Produkte transferieren

16:00 Nanotechnologie für Lebensmittelsicherheit

16:20

16:40
Dr. Wedler · Dr. Maaß · Dr. Hill 

ABSCHLUSS

Munich Statement on Nano Food Technologies
GFS + Perikles Projekt e.V. + Cluster Ernährung + Cluster Nanotechnologie

17:00

Q&A

Dr. Mark Schneeberger · CTO EAT BEER Biotech GmbH

Dr. Jenny Müller von Bennigsen CEO · NanoFresh GmbH, Joint Venture mit Döhler Group

Moderation Becker-Sonnenschein

Moderation: Dr. Peter Grambow, Nanoinitiative Bayern

Dr. Henriette Maaß · CEO NanoStruct, Würzburg

14:00

15:30 Kaffeepaus e 15:30

Online-Überwachung und -Optimierung der Partikel in der Produktion

Dr. Christian Hill · CEO | CTO, BRAVE Analytics GmbH

Fermentierte und funktionelle Getränke
Prof. Dr. Samuel Breselge · Assistant Professor für Functional Beverage Technology, TUM

Hr. Anthes · Dr. Schneeberger · Dr. Müller von Benningsen · Prof. Breselge
Q&A
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